
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

Menu unique 

Menu du 12 juin au 07 juillet 2023 

Lundi  19 JUIN Mardi 20 JUIN Mercredi  21 JUIN Jeudi 22 JUIN Vendredi 23 JUIN   

 Mortadelle Concombre Bulgare   Tomates à l’ huile d’olive

 Sauté de poulet sauce 
colombo

Haricots beurre et 
pomme persillée

 Batonnet de fromage 
    Purée de chou fleur et 
   pomme de terre
   

Lasagne de Boeuf

Gouda Bio
Gratin Camarguais 

Riz Bio

Salade fruits au sirop Yaourt aromatisé               Fruit        Feuilleté abricot

Lundi  26 JUIN Mardi  27 JUIN Mercredi  28 JUIN Jeudi 29 JUIN Vendredi 30 JUIN  

Carottes râpées au 
citron Salade Batavia 

vinaigrette
Concombre vinaigrette Focaccia chorizo

Boulette de Boeuf tex 
mex

   Riz Bio aux légumes 

Fricassé de Merlu MSC
sauce curry
Purée au lait Tortillas de pomme 

de terre et piperade 

Sauté de porc sauce 
curcuma

Coquillette Bio 
Emmental râpé

Mousse chocolat Compote de pomme 
fraise Yaourt sucré Fraises 

Lundi  03 JUILLET Mardi 04 JUILLET Mercredi  05 JUILLET Jeudi 06 JUILLET Vendredi 07 JUILLET 

Macédoine de légumes Tomates mozzarella Concombre à l’aneth Salade vinaigrette

Emincé de filet de 
poulet sauce Lombarde

Perles de blé 

Paupiette de veau  sauce 
cumin

Petit pois et pomme de 
terre

Salade de perles au 
thon sauce cocktail

Hot dog
 Pommes rissolées 

Camembert Bio       Gaufre de Liège Fruit de saison Yaourt aromatisé 

Lundi  12 JUIN Mardi 13 JUIN Mercredi  14 JUIN Jeudi 15 JUIN Vendredi 16 JUIN

Betteraves Bio 
vinaigrette

Salade de perles de pâtes 
poivron ,tomate vinaigrette      Tomates mozzarella 

   

Rôti de porc LR sauce 
tomates 

Lingot du Nord 
Pomme de terre

Gratin de Gnocchis à 
la provençale

Beignet de calamars
 Courgettes et 

pomme de terre 
béchamel

      Emincé de poulet 
       sauce basquaise 
 
        Semoule bIO

Chantailou
Liégois vanille Fromage blanc vergeoise Banane Bio Gâteau au chocolat


